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Hotel - Saalvermietung '
Wir gratulieren herzlich zur Eréffnung
und freuen uns

auf eine gute Zusammenarbeit!
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Unser Hotel steht Ihngn weiter
ganzjahrig zur Verfligung.
Der Saal kann ab 35 Personen und fiir
Trauerfeiern ab 20 Personen gebucht werden!

30000 Wedemark OT Schlage-Ickhorst - B (05130) 7252
Aktuelle Infos auf unserer Homepage
www.zum-alten-zoellnerhaus.de

Wir gratulieren herzlich!
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A. Koch

Metallprofis 74

Neue Wiesen 8

30900 Wedemark

0T Elze

Tel. 0152 - 22843243
oder 05130 - 97 14137
info@metallprafisT4.de
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www.metallprofis74.de
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Frische, gesunde Lebensmittel finden Sie auch bei uns
sowie schine Blumen und Dekoration fiir das Auge!
Offnungszeiten:

Ma, Di, Do und Fr
9-13 und 15-18 Uhr,

Mi und Sa 9-13 Uhr
Langenhagener Str. 4 »
30900 Wedemark/Schlage-Ickhorst
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Telefon: Telefon:

(05130) 74 88 (05130) 5839913
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Unser Angebot: Rindenmulch

Hackschnitzel

( Herzlichen Gliickwunsch zur Eréffnung! g

GUIDO ROHR

ELEKTROTECHNIK

Bissendorf ¢ Dieter-Mysegades-Weg 1
Telefon (05130) 37 40 36
www.rohr-elektrotechnik.de

Ihr Partner in Sachen Elektrotechnik!
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Imbi
m I s s Wiechendorfer Weg 1 ¢ 30900 Wedemark o Telefon: (05130) 5 86 43 71

Offnungszeiten: Mo-Fr: 5.30 Uhr bis 14.30 Uhr « Friihstiick ab 5.30 Uhr « Mittag ab 11.00 Uhr

Regional und gut biirgerlich

Ab 5.30 Uhr gibt es Friihstiick, ab 11 Uhr Mittagstisch
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Imbiss

Alex Schifer (von links) und Thomas Griinwald sind die Betreiber des Zollstation-Imbiss im Alten ZélInerhaus in Schlage-
Ickhorst. Doreen, Karl-Hendrik (mit Sohn Luca), Anni-Theresia und Karl Kleinbach freuen sich iiber das neue gastronomi-

sche Angebot auf ihrem Grundstiick.

Schlage-Ickhorst (awi). Um in diesen

Zeiten einen Imbiss neu zu erdffnen,

braucht es Mut, Optimismus, Unter-

nehmergeist, Fachwissen und ein gu-

tes Netzwerk. Und all das haben Alex

Schifer und Thomas Griinwald. Im-

merhin laufen die Planungen fiir ih-

ren neuen Imbiss Zollstation im Al-

ten Zollnerhaus am Wiechendorfer

Weg 1in Schlage-Ickhorst schon seit

gut einem Jahr. Am Montag, 1. Mirz,

istjetzt definitiv Eréffnung — wenn es

auch alle Speisen zunichst ,to go“

gibt, solange die Corona-Verordnung

dies nicht anders erlaubt. Eroffnet

wird piinktlich morgens um 5.30

Uhr. Denn in dem Imbiss, der mit

dem Anspruch ,regional und gut

buirgerliche Kiiche* antritt,

gibt es von

Montag bis

Freitag De-

reits ab 530

Uhr ein lek-

keres  Friih-

stiick, das sich

die  Kunden

selbst zusam-

menstellen kon-

nen: mit unter-

schiedlich beleg-

ten Brotchen, Kaf-

feespezialititen

und auch herzhaf-

ten Snacks wie

Bockwurst, Fleisch-

kase, Frikadelle,

Schnitzel und Riihr-

ei. Abu Uhr bis 14.30

Uhr kann man dann

aus der Hauptkarte

wihlen, die diverse

Schnitzelvarianten,

Bratwurst, Currywurst

und Pommes frites,

Schaschlik nach Art des Hauses,

Ofenkartoffel, Sauerfleisch, Back-

fisch und Holzfillersteak sowie di-

verse Beilagen und Salate vorsieht.
Alex Schifer und Thomas Griin-

wald sind aber auch tiberzeugt, mit

ihrem wochentlich wechselnden Mit-

tagstisch die Bediirfnisse ihrer Kun-

den erfiillen zu konnen. So gibt es

beispielsweise in der nichsten Wo-

che amMontag hausgemachte Kohl-

roulade auf Kartoffelstampf und

Speck-Zwiebelsauce, am Dienstag ge-
bratenes Seelachsfilet mit Gemiiser-
eis und Senfsauce, am Mittwoch
Omas Erbseneintopf mit R&ucher-
wurst und Brotchen, amDonnerstag
Spaghetti Napoli mit frischem Basil-
kum und Pesto und amFreitag
Schweinebraten auf Sauerkraut, dazu
Salzkartoffeln und Biersauce. Am
Wochenende ist geschlossen und am
Montag geht es dann mit einer neuen
Mittagstischkarte weiter. Was es
dann gibt, ist den aktuellen Flyern
und Anzeigen sowie der Homepage
www.zollstation-imbiss.de  zu ent-
nehmen. Alex Schifer und Thomas
Grinwald erfiillen

mit der Zollstation-

Imbiss den Traum von der Selbst-

stindigkeit. Beiden kennen sich vom
Betriebscatering von Sennheiser. Der
Koch Alex Schifer und der Restau-
rantfachmann Thomas Grinwald
sind ein eingespieltes Team und
hochmotiviert. ,Wir planen diesen
Imbiss seit einem Jahr, zunichst war
nur nicht klar, wo. Die Familie Klein-
bach kenne ich noch aus gemeinsa-
men Schulzeiten mit Doreen Klein-
bach. Als sich im Gesprich ergab,
dass sie ihr Restaurant schlieflen und

Fotos: A. Wiese

sich auf Hotel und Saalbetrieb kon-

zentrieren wollen, war das fiir uns die

Initialztindung*, berichtet Alex Scha-

fer. Mittlerweile sind zwei Ridume im

zur Strafle gelegenen Teil des Alten

Zollnerhauses fiir den Imbiss umge-

baut, zu dem auch die frithere Re-

staurantkiiche gehort. Wer jetzt den

Saal im Alten Zéllnerhaus fiir Ver-

sammlungen und Familienfeiern

bucht — wenn das dann nach Corona

wieder irgendwann moglich ist —

kann das Catering bei Alex Schifer

buchen und ist dabei natiirlich auch

nicht an die Imbiss-karte gebunden,

muss das aber nicht.

Und Kalle Kleinbach

verspricht, dass er seine

neuen Pichter fiir das

Catering auf Wunsch

auch weiterhin mit

den Wildspezialiti-

ten versorgt, fiir die

das Alte Zollner-

haus seit Jahrzehn-

ten bekannt ist.

Doch das ist

Zukunftsmusik.

Jetzt freuen sich

Schifer und

Griinwald erst

einmal auf eine

fulminante Er-

offnung am

Montag und

auch Kund-

schaft  aus

der ganzen

Wedemark,

Langenha-

gen und

natiirlich die Durchrei-

senden auf der L 190, an der grofie

Banner von beiden Seiten auf das neu

gastronomische Angebot aufmerk-
sam machen.

Das Fleisch kommt ausschlieflich
aus der Fleischmanufaktur Handke
mit Sitz in Seelze, die nur Bio-Weide-
rinder und Schweine vermarktet, be-
tont Alex Schifer. Er und sein Partner
freuen sich schon jetzt auf die Eroff-
nung des Auflenbereichs und des Ga-
straumes und die diversen Aktionsta-
ge, die sie geplant haben: von Burger-
itber Rippchen- bis hin zu Pizza-Ta-
gen.
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